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Ristorante

Do poﬂo‘?cu,o

Cucina ltaliana

Der Naturpark Portofino und die gleichnamige kleine
Gemeinde im nérdlichen Italien mit einem malerischen Natur-
hafen ist Namensgeber flir unser Restaurant.

Dort wie bei uns kénnen Sie sich auf eine kulinarische Reise zu
den mediterranen Kostlichkeiten Italiens begeben.

GenieBen Sie die Zeit in unserem Restaurant und lassen Sie sich
mit ausgefallenen Antipasti, originellen Pizza- und Pasta-
kreationen, auBergewdhnlichen Fisch- und Fleischgerichten
sowie den berlihmten italienischen Desserts verwohnen.

Zusétzlich zur Abendkarte bieten wir Ihnen eine abwechslungs-
reiche Mittagskarte mit schmackhaften Gerichten und saisonalen
Zutaten. Bambini-Teller fir unsere kleinen Gaste gehoren selbst-
verstandlich dazu!

Sie sind in Feierlaune? Ob zu Hause oder bei uns im Restaurant,
unseren Buffetservice miissen Sie einfach kennenlernen. Damit Ihr
personliches Event auch ein kulinarisches Fest fiir lhre Gaste wird!
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01

INSALATA ALLA SCELTA
Salat nach Wahl

13,00 €

INSALATA BOMBA
bunt gemischter Salat der Saison mit Hausdressing
und Thunfisch, Zwiebel und Ei

INSALATA DI POLLO

bunt gemischter Salat mit Hdhnchenbrustfilet,
Mozzarella, Brokkoli, Mais, Kase, Schinken, Zwiebeln
und Paprika, mit gerésteten Pinienkernen verfeinert

02
PASTA ALLA SCELTA
Nudelgericht nach Wahl

13,50 €

SPAGHETTI AGLIO E OLIO
Spaghetti mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl,
dazu servieren wir frisch geriebenen Parmesankése

LINGUINE ALLA TOSCANA
Linguine mit Rinderfiletspitzen, Tomaten, Rucola,
dazu gerostete Pinienkerne und Parmesan

TORTELLINI PROCIUTTO E PANNA
Tortellini mit Schinken in einer SahnesolRe

TAGLIATELLE AL SALMONE
Bandnudeln mit frischem Lachs in einer SahnesoRe

COMBINAZIONE DI PASTA
in einer BolognesesoRe, im Ofen (iberbacken

03

CARNE ALLA SCELTA
Fleischgerichte nach Wahl
16,50 €

SCALOPPINA CON FUNGHI FRESCHI
Schweinefilet an einer SahnesolRe mit frischen Pilzen,
dazu Chipskartoffeln

SCALOPPINA AL PEPPE
Schweinefilet an einer PfeffersoRe, dazu Chipskartoffeln

POLLO ALLA PIZZAIOLA
Héahnchenbrustfilet an einer Tomatensole
mit Capern und Oliven

15,50 €

POLLO GORGONZOLA
Hahnchenbrustfilet an einer GorgonzolasoRe,
dazu Chipskartoffeln

04

P1ZZA ALLA SCELTA
Pizza nach Wahl

13,50 €

PIZZA MARGHERITA
Tomaten, Kase, Oregano

PIZZA PROSCIUTTO
Tomaten, Kése, Schinken, Oregano

PIZZA SALAMI
Tomaten, Kase, Salami, Oregano

PIZZA CRUDAIOLA
Rucola, Parmaschinken, Parmesankése, Cherry-
tomaten, Oregano

PIZZA TOSCANA
Tomaten, Kése, Schinken, Paprika, Champignons, Ei,
Salami, Oregano

PIZZA ALLA DORIS
verschiedene Gemisesorten, Mozzarella,
Rucola, Oregano




MARTINI BIANCO
5 cl

4,50 €

MARTINI ROSSO
5 cl

4,50 €

SHERRY
2cl

4,00 €

APEROL MIT SEKT
0,11

5,50 €

CAMPARI SODA UND ORANGE
021

5,50 €

PROSECCO
0,11

5,00 €




8

SALSA

hausgemachte KnoblauchsoBe
mit Pizzabrot

7,00 €

9

VITELLO TONNATO
Kalbspitzenfilet in diinnen Scheiben
geschnitten, mit ThunfischsoBe

16,50 €

10

PROSCIUTTO DI PARMA
Parmaschinken mit Butter, Oliven
und Melone, dazu Pizzabrot

17,00 €

12

MOZZARELLA CAPRESE

DI BUFALO

Buffelmozzarella mit Tomaten,

frischem Basilikum und Balsamicocreme

15,50 €

13

CARPACCIO DI MANZO

diinn geschnittenes Rinderfilet

mit Parmesan an hausgemachter Sofe,
dazu Pizzabrot

16,50 €

14

CARPACCIO DI SALMONE
hauchdiinn geschnittene Lachsscheiben,
mit hausgemachtem Dressing

17,00 €

15

ANTIPASTO RAFFINATO
Prosciutto di Parma mit Mozzarella,
Vitello Tonnato und Gemuse der Saison

19,50 €

16

ANTIPASTI DALLA VETRINA
kalte oder warme Gemiisevorspeise
aus der Vitrine

17,50 €

17
BRUSCHETTA AL POMODORO
Frisches Baguette

mit frischen Tomaten und Knoblauch

3,00 € pro Stiick

ANTIPASTI
Vorspeisen






22
ZUPPA DI CIPOLLA
Zwiebelsuppe

7,00 €

3
ZUPPA DI POMODORO
Tomatensuppe

7,00 €

Zu allen Suppen servieren wir lhnen frisches Brot.

31

INSALATA MISTA

bunt gemischter Salat der Saison
mit Hausdressing und Gurken,
Tomaten und Zwiebeln

8,00 €

44

INSALATA DI POLLO

bunt gemischter Salat mit Hahnchen-
brustfilet, Mozzarella, Brokkoli, Mais,
Kase, Schinken, Zwiebeln und Paprika,
mit gerdsteten Pinienkernen verfeinert

16,50 €

Alle Salate servieren wir

mit unserem hausgemachten Senfdressing.

25
MINESTRONE
Italienische Gemiisesuppe

8,50 €

43

INSALATA DI MARE

eine Auswabhl verschiedener Fischsorten,
mit gerdsteten Mandeln und Parmesan
verfeinert

18,50 €

45

INSALATA TOSCANA
bunt gemischter Salat mit Rinderfilet-
spitzen, Mozzarella, Brokkoli, Mais, Kase,
Schinken, Zwiebeln und Paprika,

mit gerdsteten Pinienkernen verfeinert

17,50 €

INSALATE
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Nudelgerichte

80

SPAGHETTI CARBONARA
Spaghetti mit Speck und Ei

in Sahnesofe

15,50 €

81

SPAGHETTI AGLIO E OLIO
Spaghetti mit Knoblauch,
Peperoncini und Olivendl,

dazu servieren wir frisch
geriebenen Parmesankése

12,50 €

83
SPAGHETTI AL RAGU
Spaghetti in einer Fleischsole

13,50 €

84

LINGUINE ALLA TOSCANA
Linguine mit Rinderfiletspitzen,
Tomaten, Rucola, dazu gerdstete
Pinienkerne und Parmesan

17,50 €

86

* TORTELLINI

PROCIUTTO E PANNA
Tortellini mit Schinken
in einer SahnesoRe

13,00 €

89

PENNE ARRABIATA

Penne mit Knoblauch, Peperoni
und Oliven in einer TomatensofRe

13,50 €

20

TAGLIATELLE AL SALMONE

Bandnudeln mit frischem Lachs
in einer Sahnesofe

16,50 €

921
TAGLIATELLE ALLA
ZIA TERESA

Bandnudeln mit Hahnchenbrustfilet,
Pilzen, geschédlten Tomaten und Rucola,

dazu gerostete Pinienkerne
und Parmesan

17,50 €

924

LINGUINE AL GAMBERI
breite Spaghetti, zwei Garnelen,
eine Gamba, frische Tomaten
und Rucola

19,00 €

29

RAVIOLI CON RICOTTA
E SPINACCI

Ravioli gefillt mit Frischkase
und Spinat in Butter und Salbei

17,50 €

100

RAVIOLI AL POMODORO
Ravioli gefiillt mit Spinat

und Ricottakéase in einer
TomatensolRe mit Basilikum

17,50 €



102

LASAGNA CLASSICA
breite Nudeln mit Schinken,
mit Kése Gberbacken

15,50 €

106

TORTELLINI AL FORNO
Tortellini mit Thunfisch an SahnesoRe,
mit Kdse Gberbacken

15,50 €

107

COMBINAZIONE DI PASTA
drei verschiedene Nudelsorten
(Rigatoni, Tortellini und Lasagne)
in einer Bolognesesofe,

im Ofen Uberbacken

15,50 €

108

PENNE CON SPINACI
GORGONZOLA

Penne mit Gorgonzola, Lachs
und Spinat,

mit Kase Gberbacken

16,00 €

PIATTI DI PASTA AL FORNO

Nudelgerichte tiberbacken



SCALOPPINE
Schweinefilet

MANZO ARGENTINA
Argentinisches Rind

CARNE DI

135

SCALOPPINA AL SALTO
Schweinefilet an einer SahnesoRe
mit Schinken und Kése tberbacken,
dazu Penne al Ragu

19,50 €

136

SCALOPPINA CON
FUNGHI FRESCHI
Schweinefilet an einer
SahnesoBe mit frischen Pilzen,
dazu Rosmarinkartoffeln

19,50 €

145

BISTECCA AL PEPE VERDE
Pfeffersteak (ca. 250 g) an einer
SahnesoBe, dazu Rosmarinkartoffeln

30,50 €

146

BISTECCA AL PORTOFINO
Rumpsteak (ca. 250 g) gegrillt,

mit Speck, Zwiebeln, frischen Pilzen,
dazu Rosmarinkartoffeln

30,50 €

137

INVOLTINI DI MAIALE
Schweinerdlichen gefillt mit Datteln
in einer Estragon-Sahnesofe,

dazu Spaghetti Aglio e Olio

22,00 €

139

SCALOPPINA ALLA GOLOSA
Schweinefilet mit Gorgonzola

an einer SahnesofRe, dazu Nudeln

22,00 €

149

BISTECCA Al FUNGHI FRESCHI
Rumpsteak (ca. 250 g) mit frischen
Champignons an einer Sahnesole,
dazu Rosmarinkartoffeln

30,50 €



155

FILETTO AL PEPE VERDE
Filet (ca. 200 g) mit Pfeffer

an einer SahnesoRe,

dazu Rosmarinkartoffeln

36,50 €

171

CARNE MISTA

ALLA BRACE

Grillteller mit fiinf verschiedenen
Fleischsorten, Krauterbutter,
dazu Rosmarinkartoffeln

30,50 €

165

COTOLETTE D'AGNELLO
ALLA GRIGLIA

gegrilltes Lammkarree,

dazu Rosmarinkartoffeln

30,50 €

156
FILETTO CON FUNGHI FRESCHI

Filet (ca. 200 g) mit frischen Champignons an
einer Sahnesauce, dazu Rosmarinkartoffeln

36,50 €

172

FILETTO ALLA BRACE
Filet vom Grill mit Krauterbutter,
dazu Rosmarinkartoffeln

35,00 €

173

BISTECCA ALLA BRACE
Rumpsteak vom Grill mit Krduterbutter,
dazu Rosmarinkartoffeln

29,00 €

Zu allen Fleischgerichten servieren wir lhnen einen Beilagensalat.

FILETTI
Filets vom Rind

Gegrilltes Fleisch
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BRACE




Geflugel

VOLATILI

PIATTI DI PESCE

Fischgerichte

116

PETTI DI POLLO
ALLA GORGONZOLA
Héahnchenbrustfilet

an einer Gorgonzolasofe,
dazu Penne

21,00 €

180
GAMBERONI DELLO CHEF

Gambas mit Knoblauch und Kréautern,

angebraten auf Cherrytomaten,
mit WeiBwein abgeldscht,
dazu Spaghetti Aglio e Olio

32,00 €

186

GAMBERI ALLA PANNA
Garnelen mit fein geschnittenen
Champignons in Sahnesol3e,
dazu Rosmarinkartoffeln

30,50 €

188

GAMBERI ALLA GRIGLIA
gegrillte Garnelen mit einem
hausgemachten Dressing,
dazu Spaghetti Aglio e Olio

30,50 €

190

PESCE MISTO

gemischte Fischsorten vom
Grill, dazu Spaghetti Aglio e
Olio

33,00 €

Zu allen Fischgerichten servieren wir lhnen einen Beilagensalat.



50
PIZZA MARGHERITA
Tomaten, Kdse, Oregano

10,00 €

54
PIZZA PROSCIUTTO
Tomaten, Kése, Schinken, Oregano

13,00 €

56
PIZZA SALAMI
Tomaten, Kése, Salami, Oregano

13,00 €

58

PIZZA BELLA
Tomaten, Kase, Zwiebeln,
Thunfisch, Oregano

13,50 €

62

PIZZA QUATTRO STAGIONI
Tomaten, Kase, Schinken, Artischocken,
Paprika, Champignons, Oregano

14,00 €

63

PIZZA CAPRICCIOSA

Schinken, Champignons, Artischocken,
Sardellen, Oliven, Oregano

15,00 €

64

PIZZA CRUDAIOLA

Rucola, Parmaschinken, Parmesankase,
Cherrytomaten, Oregano

17,50 €

67

PIZZA MARINARA

Tomaten, Kase,

gemischte Meeresfriichte, Oregano

21,00 €

66

PIZZA CALZONE

Tomaten, Kdse, Champignons, Schinken,
Artischocken, Ei, Oregano

15,00 €

71
PI1ZZA HAWAII
Tomaten, Kase, Schinken, Ananas, Oregano

13,50 €

72

PIZZA TOSCANA

Tomaten, Kase, Schinken, Paprika, Champignons,
Ei, Salami, Oregano

15,50 €

75
PIZZA AL CAPONE
Lachs, Spinat, Tomaten, Mozzarella, Oregano

18,50 €

78

PIZZA ALLA DORIS

verschiedene Gemusesorten, Mozzarella,
Rucola, Oregano

17,50 €

79

PIZZA MARE E MONTE
Mozzarella, Rinderfiletstreifen, Scampi,
Zuccini, Rucola, Oregano

19,50 €

Wiinschen Sie einen Belag, den wir in unserer Karte nicht aufgefiihrt haben?
Sprechen Sie uns an — ,Extrawiinsche” erfiillen wir lhnen selbstverstandlich gerne!







200
PEPSI COLA
0,31

3,50 €

201
PEPSI COLA LIGHT*
0,31

3,50 €

202
SCHWIP SCHWAP ORANGE
0,31

3,50 €

203
SEVEN UP
0,31

3,50 €

212
APFELSAFTSCHORLE
0,31

3,50 €

205
SELTERS MINERALWASSER
0,25 | Flasche

3,20 €

206
SELTERS MINERALWASSER
0,75 | Flasche

6,90 €

208
ORANGENSAFT
021

3,00 €

209
APFELSAFT
021

3,00 €

210
BITTER LEMON
021

3,20 €

211
GINGER ALE
021

3,20 €

214
MALZBIER
0,33 | Flasche

3,60 €

*mit StRungsmitteln, enthalt eine Phenylalaninquelle
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Alkoholfreie Getranke




RADEBERGER PILSENER

Hell goldfarben, wohltuend hopfenbetont und mit fein-
sahnigem Schaum. Ein Pils fir all diejenigen, die auch im
Alltaglichen das Leben genieRen wollen und eine Vorliebe
fuir das Besondere haben.

0,3 | vom Fass
3,60 €

SCHOFFERHOFER WEIZEN

Bernsteinfarben und naturtriib, dabei feinherb, frisch
und fruchtig-wiirzig im Geschmack.
Das spritzig-prickelnde Hefeweizen.

0,5 | Flasche
5,20 €

KORN 32 % vol, 2 cl
2,90 €

MALTESER AQUAVIT 40 % vol, 2 cl
3,10 €

JAGERMEISTER 35 % vol, 2 cl
3,20 €

FERNET BRANCA 39 % vol, 2cl
3,20 €

RAMAZZOTTI 30 % vol, 2 cl
3,50 €

AMARETTO 20 % vol, 2 cl
3,50 €

SCHOFFERHOFER WEIZEN
DUNKEL

Dunkel, hefetriib, geheimnisvoll funkelnd und ausgewogen
im Geschmack.
Das milde Hefeweizen mit ausgepragtem Malzaroma.

0,5 | Flasche
5,20 €

SCHOFFERHOFER WEIZEN
ALKOHOLFREI

Bernsteinfarben und hefetriib, dabei spritzig-prickelnd, fein-
herb und fruchtig-wiirzig im Geschmack.
Das angenehm erfrischende Hefeweizen ohne Alkohol.

0,5 | Flasche
5,20 €

JEVER FUN ALKOHOLFREI

Der friesisch-herbe, alkoholfreie Durstléscher.
Hellgold schimmernd, mit dem vollmundigen, hopfen-
betonten Charakter eines Jever Pilseners.

0,33 | Flasche
3,60 €

SAMBUCA 40 % vol, 2cl
3,60 €

AVERNA 29 % vol, 2cl
3,50 €

GRAPPA 40-42 % vol, 2 cl
VERSCHIEDENE SORTEN

4,90 €

VECCHIA ROMAGNA 40 % vol, 2 cl
6,50 €



500

PINOT GRIGIO IGT
trocken, leichtes Mandelaroma
0,25 | Karaffe

8,50 €

501

MONTE PIETROSO IGT
trocken, frisch, leicht, fruchtig
0,25 | Karaffe

8,50 €

510

LAMBRUSCO IGT
lieblich, fruchtig, weinig
0,25 | Karaffe

8,00 €

511

PRIMITIVO IGT
duftig, fruchtig
0,25 | Karaffe

8,50 €

512

CHIANTI DOCG
vornehme feine Reife,
geschmeidiges Volumen
0,25 | Karaffe

8,50 €

513

MERLOT IGT
trocken, wiirzig, leicht
0,25 | Karaffe

8,50 €

In einer separaten Weinkarte haben wir ausgesuchte
Flaschenweine mit hoher Qualitit fiir Sie zusammen-
gestellt. Sprechen Sie uns an!

502
FRIZZANTINO IGT
lieblich, leicht

0,25 | Karaffe

8,00 €

503

CHARDONNAY IGT
Hauswein vom Fass — trocken
0,25 | Karaffe

8,00 €

514

ROSADO DOP
trocken, frisch
0,25 | Karaffe

8,00 €

515

FRESIA IGT

geschmeidig, volle GroRe, s
0,25 | Karaffe

8,00 €

516

CARBERNET SAVIGNON IGT
Hauswein vom Fass — trocken
0,25 | Karaffe

8,50 €

VINI BIANCHI
Offene WeiBweine

VINI ROSSI
Offene Rotweine






530 535 LU
KAFFEE LATTE MACCHIATO n
Tasse Glas J
3,00 € 5,20 € < §
(O =
531 536 1S
: —
CAPPUCCINO CAFE AU LAIT (MILCHKAFFEE) W -+
Tasse Tasse n (D)
3,80 € 5,20 € = O
(D)
532 < E
ESPRESSO > —
Tasse m ©
2,80 € (a'a] ;
533
TEE
Tasse
2,90 €

TAGLICH WECHSELNDE DESSERTS
als stiBer Abschluss kronen jedes Menii. Lassen Sie sich von uns iliberraschen!

Desserts




reisice

FOODSERVICE

Fir Géste, die sich tiber Zusatzstoffe in unseren Speisen und Getrdnken
informieren mochten oder aus gesundheitlichen griinden eine Allergen-
kennzeichnung bendtigen, haben wir eine entsprechend gekennzeichnete
Speisekarte vorbereitet. Bitte sprechen Sie unsere Servicekrafte darauf an.

Konzeption und Gestaltung
DoppelClic GmbH | www.dcwa.de

POR24-0316
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